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-eonpolenta Y Gueso fresco

e Qué esperas de ésta experiencia?
Capitalizay conocimigmto!
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Su incursion en la gastronomia fue en el afio 1994, de la mano del reconocido Chef Francis Mallman, en el
restaurant “Patagonia”. Tiempo después, tuvo la suerte de realizar unas pasantias en Barcelona
(Peixerot), Madrid (Xalacain) y Tossa del Mar, un lugar que él define como uno de los mas hermosos del
planeta. No obstante, Madrid fue la ciudad donde se instalé. Trabajé en restaurants de comida mexicana,
arabe y espafiola. Este ultimo, contaba la pequefia particularidad de pertenecer a la Familia Barden,
probablemente lo hayan escuchado mencionar “Bardemcilla”.

El afio 2000 fue el que lo trajo de vuelta a la Argentina, arrancando en la cocina de “Million”. Transcurrieron
los afios 2002 al 2006 entre las cocinas de “Ummo” y “Janio”, junto al proyecto personal de catering
“Cuquers”. Con el afio 2008 lleg6 “Quimbombd”, también proyecto personal, que en este momento busca
nueva locacion.

Daniel hoy es quien asesora la cocina de “Jolie Bistrd”, gerencia el restaurante del Teatro “Picadero”, esta
presente en una nueva propuesta del restaurante “Neron” y quien promete desarrollar nuevos proyectos
para el futuro préximo.



