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La pasión de Juliana nace en la cocina de su familia. Esta chef innovadora, versátil e imparable, cuenta que a los 19 
años comenzó su camino profesional con Francis Mallman, quien la hizo jefa de cocina en los restaurantes 
“Patagonia Sur” y “Los Negros”. Luego de estas experiencias decidió que lo mejor era nutrirse del mundo y viajó a 
Inglaterra, Francia, Brasil, Canadá y Uruguay.  
 
Por las influencias que recibió, Juliana se volcó a conectarse cada vez más con las materias primas. “Comer bien o 
mal, preocuparte por vos y por los demás…eso te define”, es la frase que distingue su carácter frente a la cocina.   
 
Su carrera profesional tomo vuelo con programas en el canal Gourmet y el lanzamiento de sus propios libros, que 
transfieren no solo la excelencia de sus recetas, sino también la simpleza e humildad de alguien que disfruta seguir 
descubriendo la vida y sus sabores.  
 
Pero el relato de no termina acá… Como bien la definimos antes, la imparable Juliana sigue con su propia línea de 
conserva gourmet , una línea de papel llamada “Gastronomía de papel” , una línea de vajilla en asociación con 
Falabella y conforma al grupo de cocineros y empresarios argentinos llamado “Acelga”. 
 
 


